TRITRCARNE TCQ22-

TRITACARNE
TCQ22 - TCQ32

Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile
AISI 304. Motori autoventilati ad uso intermittente, realizzati con
4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno
d’olio. Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. Loptional del
micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata pit
grande, @ 76, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e
salvamano, secondo la normativa CE, garantendo una produzione
oraria aumentata del 35%. Con una semplice rotazione di una leva si
ottiene il disinnesto del gruppo macinazione interamente in acciaio
inox AISI 304. Le macchine possono essere facilmente pulite in
tutte le loro parti con uno straccio umido. SICURI: Conformi alle
normative europee e internazionali. Macchine rientranti nell'allegato
IV-D.M.: 96/37/CE. Motore e comandi con grado di protezione IP
68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa
CE. Apparecchiatura in classe 1. Con scheda a bassa tensione 24 V
e leva ferma bocca esterna a baionetta.

CARATTERISTICHE TECNICHE,

TECHNICAL FEATURES,
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Bocca / Mouth / Bouche / YcTbe 22 enterprise

32 enterprise

MEAT MINCER
TCQ22 - TCQ32
. GB >Z

Structured in cast alloy covered entirely in stainless steel AISI304.
Self-ventilated motor by intermittent use, with 4 oil-immersed
gears made from hardened steel enclosed in an oil-tight gearcase.
Stainless steel feedbox and meat pick-up tray. The optional of
micron on the hopper, by request, entails a wider neck @ 76, and
a hopper equipped with safety hand device and micron, according
to the CE regulations, by guaranteeing an increase of 35% of the
hourly production. With the simple turning of a lever the stainless
steel AISI 304 mincing set is disengaged. All the machine parts
can be easily cleaned with a damp cloth. SAFETY DEVICES: They
comply with the European and international requlations. Machines
belonging to the attachment IV-D.M.: 98/37/C.E. Motor and
controls with IP 68 protection grade, equipped with reverses and
CE regulation meat entrance head. Class 1 electrical equipment.
Low voltage board 24 V TGM3 with mouth lock bayonet lever.

EXPORT - 3KCMOPT

22 enterprise 32 enterprise

82 unger 98 unger 82 unger 98 unger
Collo di entrata / Standard neck / 052 076
Entrée du cou / CTaHaapTHOE ropJibIlKo
Produzione oraria / Hourly output /
Production a l'heure / Bbinyck npopykuum 3a yac 300kg/h 600kg/h 300kg/h 600kg/h
Dimensione tramoggia / Hopper dimensions /
Dimensions de la trémie / Pa3mep BopoHKu 39x29x7 cm
hp1,5-kW1,1 hp2,2-kW 1,85 hp1,5-kW1,1 hp2,2-kW 1,85
monofase / single phase / monofase / single phase / monofase / single phase / monofase / single phase /
monophasé / opHodasHbil  monophasé / opHodasHblii  monophasé / opHodasHbiii  monophasé / opHodasHbIi
Motore / Motor / Moteur / iBuratenb hp2- kW15 hp3-kW2,2 hp2-kW 1,5 hp3-kW2,2
trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase / trifase / threephase /
triphasé / TpexdaszHbin triphasé / TpexdaszHbin triphasé / TpexdasHbin  triphasé / TpexdasHbin

Impianto elettrico / Elettric plant /
Installation éllectrique / AnekTpoycTaHoBKa
Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbiii Bec 45 kg
Dimensione / Dimension / Dimensions / Pasmepbl

Dimensione imballo / Packaging dimensions /
Dimensions emballage / Pa3amepbl ynakoBku

24V scheda a bassa tensione / 24V low tension card /
24V carte électrique basse tension / 20 B Mnata H3Koro HanpsxeHms

47 kg 45 kg 47 kg

45x28x46 cm

60 x 34 x55cm

bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304 con tre piastre e due coltelli

UNGER mouth in stainless steel AISI 304 equipped with three plates and two self sharpening knifes
Bouche UNGER INOX AISI 304 avec trois plaques et deux couteaux

otBepctne UNGER u3 HepxaBeowweri ctanu AlSI 304 c Tpema nnacTuHamu 1 ABYMSA HOXamu

TRAMOGGIA con micron - collo @ 76

Optional (produzione oraria aumentata del 35%)

Optional CHUTE with micron - neck @ 76 Non disponibile
Optionnel (an increase of 35% of the hourly production) Not available

Mo cneunanbHomy 3aKkasy TREMIE avec micron cou @ 76 Pas a disposition

(une augmentation de la production a ['heure du 35%

He nmeetca B Hannuun

BOPOHKA ¢ MUKpoH-ropnbikom @ 76
(rapaHTupya yBenuueHme Ha 35% noYacoBoro Bbinycka NPOAyKLMM)

Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise) / funnels set for sausage filling (only for enterprise machines) /
Série entonnoirs pour ensacher (seulement pour machines enterprise) / Cepus BOpoHOK Ans HanonHeHuA papiuem



TCQ3¢

O o MERT MINCER TCQ22-TCQ32

Structure en alliage founde complétement
recouverte en acier inoxydable AISI 304. Moteurs
auto ventilés avec emploi intermittent, réalisés
avec quatre engrenages an acier trempé, fermés
dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et
cuvette pour (a viande inoxydable. Loptionnel du
micron sur (a trémie, sur demande, comporte un cou
d'entré plus large @ 76, et une trémie avec dispositif
de protection de main et micron de sécurité, qui
garantie une augmentation de la production a l'heure
du 35%. Par une simple rotation d'une poignée
on obtient le débrayage du groupe de hachage
entierement en acier inox AISI 304. Les machines
peuvent étre nettoyées dans toutes leur parties par
un chiffon humide. SECURITE: en conformité avec
les régulations européennes et internationales.
Machines faisant partie de la piéce annexe IV-D.M.:
98/37/CE. Moteur et commandes avec protection IP
68, doués d'inverseurs de marche, bouche et entrée
conformément aux normes CE. Appareil de class
1. Avec carte en basse tension 24 V avec davier-
baionnette feme bouche.

MACOPYBKA
TCQ22-TCQ32

Kopnyc msacopy6Km BbINOAHEH W3 IMTOTO CM/laBa, Ko-
TOPbIV BHYTPY MOMHOCTbIO MOKPLIT HepXKaBetoLel
ctanbto AlSI 304. [IBuratenu ¢ camoBeHTUNALMEN Ne-
PUOLNYECKOrO [ElCTBUA MMeIoT 4 3yBuaTblx Komneca
113 3aKaNeHHON CTanu, KOTOpble MOMELLEHbI B BOZO-
HEMPOHNLIAEMYI0 MAC/IsHYI0 BaHHY. BopoHka n 6ak
cbopa MsAca BbINOSHEHbI 13 HEPKABEIOLEN CTanM.
Onuma MUKPOH Ha BOPOHKE, KOTOpas NOCTaBNAETCA
no 3anpocy, npegycmatpusaet 6onee WMpOKoe rop-
NbILKO [MameTpoM 76 Ha BXOfie, a TakXe BOPOHKY,
OCHALLEHHYI0 MMKPOHOM 1 YCTPOWCTBOM, NpefoT-
BpallaloWM TPaBMUPOBAHNE PYK, COTMACHO HOp-
matuse EC, no3BonAA yBeaMunTb NOYacoBYIO NPOU3-
BOAUTENbHOCTb Ha 35%. pocToe BpalyeHme pbivara
No3BOAAET OTKMIOYUTD Y3€N 13MEebYEHNS, KOTOPbIN
MOSHOCTbIO M3TOTOBNEH W3 HepaBelowei CTanu
AISI 304. YncTky BCex yacTei MaLlMHbl MOXHO Npo-
13BOAUTL 00bIYHONM BRaxHON Tpsankol. HALEMHDIE:
CoOTBETCTBYIOT €BPOMENCKAM U MeXAYHAaPOAHbIM GRUPPO MACINAZIONE UNGER -
HopmaTuBam. MalunHbl COOTBETCTBYIOT MPUNOXEHIO UNGER MINCING UNIT

IV-D.M.: 96/37/CE. [iguratenu un OnoKu ynpaBneHnA GROUPE DE HACHAGE UNGER

MeloT CTeneHb 3awuThl IP 68, ocHalLeHbl peBepcom W3MENbYAIOLLLN Y3EN YHTEP

1 BXORHbIM OTBEPCTVEM LN1A MOJAYN MACa, COOTBET-
CTBYylOLMM eBponeiickoli HopmaTiee. Obopynosa-
Hue 1 Knacca. MimeeT nnaTy HW3KOrO HanmpAXeHWs
24B 11 GallOHETHBIN Pblyar OCTAHOBA BHELLIHETO 3a-
rPY304HOr0 OTBEPCTUA.




