TRITACARNE REFRIGERATO IGLOO TCRe2 - TCR32

TRITACARNE REFRIGERATO
IGLOO TCR22 - TCR32

Il tritacarne interamente realizzato in acciaio Inox AISI
304 & dotato di un sistema di sicurezza e di un motore
auto ventilato, realizzato con ingranaggi a bagno d’olio.
La macchina é conforme a tutte le normative europee ed
internazionali riguardanti ligiene e la sicurezza: consente
di lavorare la carne a basse temperature cosi da impedire
lo sviluppo di batteri e da mantenere immutato l'aspetto
e le qualita nutritive della carne. Il sistema di taglio &
composto da 1 piastra e 1 coltello in acciaio Inox e di
tramoggia estraibile che ne consente una facile pulizia con
un panno umido. Anche se la macchina non é utilizzata in
maniera costante non c'é la necessita di smontare la bocca
e di riporla in frigo. La macchina & inoltre equipaggiata di
un compressore, di un termostato e di un gas refrigerante
che non ha effetto sull'ambiente.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUWYECKWE XAPAKTEPUCTUKI

Produzione oraria / Hourly output /

TCR22CE IGLOO

REFRIGERATED MEAT-MINCER
IGLOO TCR22 - TCR32

The meat mincer entirely made of stainless steel AISI 304
is equipped with a security system and a self-ventilated
motor, built with oil bath gears. The machine complies
with all European and international standards concerning
hygiene and security: it allows the operator to work the
meat at low temperatures so as to prevent the development
of bacteria and to maintain unchanged the appearance and
nutritional quality of meat. The cutting system consists
of 1 plate and 1 knife made of stainless steel and of a
removable hopper which allows easy cleaning with a
damp cloth. Even if the machine is not used consistently
there is no need to disassemble the mouth and storing it
in the refrigerator. The machine is also equipped with a
compressor, a thermostat and a refrigerant gas that has no
effect on the environment.

TCR32CE IGLOO

Production a l'heure / Bbinyck npopyKuwm 3a vac 280kg/h 450kg/h
Motore / Motor / Moteur / [lBuratens 1,1 kW 1,87 kW
Pods et/ dncro e 43kg s6kg
Dimensions Poanepor | 27x41x545cm 35x53x55,5cm
Dimensione tramoggia / Hopper dimensions / 35%24%4,9 AEERAED

Dimensions de la trémie / Pa3mep BopoHku

Potenza compressore / Compressor Power /
Puissance du compresseur / MowHoctb
Komnpeccopa

Gas Refrigerante / Cooling Gas /
Gaz réfrigérant / Xnaparent

GD40MB 220 - 240V, 50 Hz

R134A

GD40MB 220 - 240V, 50 Hz

R134A

HACHOIR REFRIGERE
IGLOO TCR22 - TCR32

Le hachoir entiérement construit en acier
inox AISI 304 est équipé d'un systeme
de sécurité et d'un moteur auto-ventilé,
construit avec des engrenages a bain d'huile.
La machine est conforme a toutes les normes
européennes et internationales concernant
lhygiéne et la sécurité: elle permet a
loperateur de travailler la viande a basse
température a fin d'éviter de bactéries et
de maintenir inchangé l'aspect et la qualité
nutritionnelle de la viande. Le systéme de
hachage se compose d'une plaque et d’un
couteau en acier inoxydable, d’'une trémie
amovible qui permet un nettoyage facile
avec un chiffon humide. Méme si la machine
n'est pas utilisée systématiquement il n'est
pas nécessaire de démonter la bouche et de
la placer dans le réfrigérateur. La machine
est également équipée d'un compresseur,
d’un thermostat et d’'un gaz réfrigérant qui
n‘a aucun effet sur l'environnement.

MACOPYBKA C OXJIAXXAEHMEM
IGLOO TCR22 - TCR32

Msacopybka BbIMOMHEHA LEANKOM U3 He-
pxaBetowen ctanu AlSlI 304 n ocHaleHa
NpeAoXpaHNTENbHON CUCTEMOW 1 CaMOBEH-
TUAMPYIOWMUMCA ABUraTenem, C LWecTepHAMN
B MacnAHON BaHHe. MalunHa oTBeyaeT BCem
€BPOMNEeNCKUM U MeXAyHapOoAHbIM HOpMam
no rureHe 1 6e30MacHOCTY: OHa NO3BONAET
obpabatbiBaTb MACO MPU TaKoOW HU3KOI Tem-
nepatype, KoTopas npeAoTBpaLLaeT pasMHO-
XKeHve 6aKTepuii 1 COXpaHAEeT Hen3MeHHbIM
BHELUHWIA BUA MACa U ero nuTaTesbHble Kaue-
ctBa. Cuctema pyobKM cocTouT 13 1 NNACTUHDI
1 1 HOXa M3 HepXKaBeloLeil CTanu, CbeMHas
BOPOHKa O6NeryaeT OunCTKy BRaXHOW Tps-
noykon. [laxke Koraa MalUvHOW Monb3ytoTcA
HeperynapHo, He TpebyeTca CHUMATb ropso-
BUHY V1 XPaHUTb ee B XONOAWbHUKe. MomMnmo
3TOro, MaLlvHa obopyaoBaHa KOMMNPECCOPOM,
BbIK/IOYaTeNEM TemnepaTypbl, a UCnonb3ye-
MbIA ra3-xnajareHT He OKasblBaeT BPeJHOro
BO3/e/CTBIA Ha OKPYaloLLyto cpepy.

REFRIGERATED
MEAT-MINCER
I6LOO TCR22 - TCR32
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