CUTTER MOD. 2004 LT3 -

CUTTER MOD. 2004 LT3 - LT5 - LT8

Progettati e realizzati nel rispetto delle normative europee in
regola per la certificazione CE, da anni sono di grande aiuto
nelle cucine professionali. Vasca distanziata dal motore per non
riscaldare i prodotti lavorati. Velocita regolabile da 900 a 2200
giri/minuto con nove diverse posizioni. Pratici, infatti sono in
grado di: tritare, sminuzzare, tagliare, omogeneizzare, impastare
una svariata quantita di prodotti riducendo notevolmente i tem-
pi delle lavorazioni in cucina. Sicuri perché dispongono di: co-
mandi a bassa tensione 24 Volt, freno motore, microinterruttore
di sicurezza sul coperchio. Igenici, perché realizzati interamente
in acciaio inox e plastica per alimenti. In dotazione: gruppo
coltello con lame taglienti in acciaio inox. Optional: gruppo col-
tello con lame forate per mescolare o dentate per tritare.

CUTTER MOD. 2004 LT3 - LT5 - LT8

Projetés et réalisés en conformité avec les normes européennes
pour la certification CE, ils sont depuis plusieurs années d'un
grand secours dans les cuisines professionnelles. Cuve distan-
cée du moteur pour ne pas chauffer les produits ouvrés. Vitesse
réglable de 900 a 2000 tours/minute. Avec neuf différentes
positions. Pratiques, en effet ils peuvent hacher, hacher menu,
couper, homogénéiser, mélanger une quantité variée des pro-
duits en réduisant notablement les temps du travail dans la
cuisine. Sires car ils disposent des commandes a tension basse
24 Volt, frein moteur, micro-interrupteur de sdreté sur le cou-
vercle. Hygiéniques, car ils sont réalisés entiérement an acier
inoxydable et matiere plastique pour les aliments. La machi-
ne est douée de lames aiguisées en acier inoxydable. Comme
optionnel on peut avoir les lames forés pour mélanger ou les
lames dentées pour hacher.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

MOD. 2004 LT3
MOJ. 2004 LT3

CUTTER MOD. 2004 LT3 - LT5 - LT8

Designed and manufactured in observance of the European regu-
lations for the CE certificate, they are very helpful in the profes-
sional kitchens since a long time. Bowl at a certain distance from
the motor to avoid the heating of the products. Adjustable speed
from 900 to 2200 r/pm with nine different positions. Practical,
in fact they are able to: mince, crumble, cut, homogenize, knead
a lot of different products, reducing considerably the working
time in the kitchen. Safe, because they are equipped with: 24-
Volt low-tension controls, motor-brake, safety micro-switch on
the lid. Hygienic, because they are entirely made of stainless
steel and plastic for food. The machine is equipped with a couple
of standard sharpening blades, while as optional you may have
the pierced blades for kneading or toothed blades for mincing.

KYTTEP MOJ1. 2004 LT3 - LT5 - LT8

Pa3paboTaHHbIe 1 M3roTOBNEHHBIE NPV COBMIOAEHIN EBPONENCKIX HOP-
MaTWBOB B COOTBETCTBUN C cepTuduKaLmeln EC, B TeueHme MHOrVX net
OKa3blBaloT OTPOMHYI0 MOMOLLb NpodeccmoHanbHbiM noeapam. [exa
yI,aneHa oT fiBuraTens, C LeNblo He pa3orpeatb obpabaTbiBaeMble Npo-
ByKTbl. Perynupyemasn ckopoctb ot 900 go 2200 06/MUHYTY C AEBATbHIO
Pa3NMYHBIMK, YTO MO3BONAET M3MeNbyaTh, NepemanbiBath, Hape3sarb,
FOMOTeHW3MPOBaTh, 3aMeLUMBaTb Pa3Hble KONMYEeCTBa NPOAYKTOB, 3Ha-
YMTENbHO YMeHbLLasA Bpema paboTbl Ha KyxHe. HaaexHble, noToMy uto
OCHaLLEeHbI: KOMaHAAMU HIU3KOrO AaBneHa 24 Bonbt, TOpMO30M ABUra-
Tens, NpesoXpaHUTENbHBIM BbIKoUaTeNneM Ha KpbiLLKe. [urneHnyHble,
MOTOMY, YTO MOAHOCTBIO U3rOTOBEHDI 113 HEPXKaBeHOLLel CTanw 1 nnacT-
Macchl 1A MULLEBbIX NPOAYKTOB. [lONONHUTENBHO: y3eN CMeLLeHna C
PEXYLUVIMM HOXaMM 13 HepXaBeloLLel cTanu. KomnnekTyiowwe 3a go-
MONHMTENbHYIO ONAaTy: y3en cMelLeHA ¢ NepGOopPUPOBaHHBIMUA HOXa-
MW VNN y3eN U3MeNbYeHNA € 3y6uaTbiMu HOXaMI.

MOD. 2004 LT5
MOJ. 2004 LT5

MOD. 2004 LT8
MOJ. 2004 LT8

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

Potenza motore monofase 230V 50 Hz
Single-phase installed power 230 V 50 Hz

Puissance moteur monophasé 230V 50 Hz SR

MowHocTb ogHodasHoro gsuratens 230 B 50 Iy

Misure esterne / Outside dimensions

Dimensions extérieures / BHellHue pa3mepbl 35x24x31cm
Peso netto / Net weight / Poids net / Bec 11 kg

Giri lame al minuto / Blades revolutions per minute da 900 a 2200

Tours lame - minute / O60poTbI Ne3BUII B MUHYTY

Dimensioni vasca / Bowl dimensions
Dimensions de la cuve / Pasamepbi gexu

Dimensione imballo / Package dimension
Dimensions emballage / Pasmepbl ynakoBku

Optional

Optional

Optionnels

Mo cneyunanbHOMy 3aKasy

0 18x10,5 h cm

40x38x39cm

960W-4,4A 960W-4,4A
41x31x34cCcm 41x31x40cm
18 kg 19 kg
da 900 a 2200 da9o0a 2200
0 24x12 hcm 0 24x18 h cm
47 x40 x50 cm 47 x 40 x 50 cm

lama dentata per tritare / toothed blade for mincing /

lame dentée pour hacher / 3y6uatoe nessune ana nsmenbyenns

lama forata per montare e impastare / pierced blade for whipping and kneading /
lame perforée pour fouetter et mélanger / nepdopupoBaHHoe neseue AnA B36MBaHNA 1 3amMeLINBaHNA



LTS - LT8

Passata di pomodoro
Tomato purée

Purée de tomates
TomamHoe niope

Maionese
Mayonnaise
Mayonnaise
Matiores

CUTTER MOD. 2004
LT3 -LTa-LT8

Pane grattuggiato
Breadcrumbs
Chapelure

Cyxoli mépmeili
xne6

Cioccolato
Chocolate
Chocolat

LLlokonao

Prezzemolo, aglio, cipolla,
peperoncino tritato
Chopped parsley, garlic,
onion, chilly pepper
Persil, oil, oignon,
piment hachés
lempywia, 4ecHoK,
JIYK, U3MeJIbYeHHbIU
ocmpelli nepey,

Frutta secca tritata
Chopped dried fruit
Fruit séchés pilés
N3menvyeHHble
cyxoppykmel

Mozzarella per pizza
Mozzarella for pizza
Mozzarella pour pizza
Mouuapenna ons
nuyysl

Carne per ragu tritata
Minced meat

Viande hachée pour
ragat
W3menbyeHHoe MACo
0715 MACHO20 coyca

Passato di verdure
Vegetables purée
Purée de lequmes
OsowHoe niope

Impasti teneri per dolci
Soft dough / paste for
cakes

Pétes molles pour géateaux
HexHoe mecmo 0n1a
c1aokoli 8bineyku

Lama standard affilata
per tritare

Standard sharp mincing
blade

Lame tranchante
standard pour hacher
Ocmpoe cmardapmHoe
nie3gue 014
usmesbYeHus

Lama dentata per tritare
Toothed blade for
mincing

Lame dentée pour hacher
3ybuamoe nesgue 014
u3mesib4YeHUs

Lama forata per montare
e impastare

Pierced blade for
whipping and kneading
Lame percée pour
fouetter et mélanger
MepopuposarHoe
ne38ue 0151 836uUBaHUSA
U 3amewiusaHus



CUTTER MOD. 2013 LT3 -

CUTTER MOD. 2013 LT3 - LT5 - LT8

Progettati e realizzati nel rispetto delle normative europee CE,
da anni sono di grande aiuto nelle cucine professionali. Vasca
distanziata dal motore per non riscaldare i prodotti lavorati. Pratici,
infatti sono in grado di: sminuzzare, tagliare, omogeneizzare una
svariata quantita di prodotti riducendo notevolmente i tempi delle
lavorazioni in cucina. Struttura in alluminio anodizzato, vasca in
acciaio inox e coperchio in materiale trasparente idoneo al contatto
con gli alimenti. Sicuri perché dispongono di micro interruttore di
sicurezza e comandi a bassa tensione e funzione “pulse” e freno
motore nelle versioni da 5 e 8 litri. Velocita coltello 1400 giri/
minuto; i modelli 5 e 8 [t possono essere dotati di un variatore
di velocita come supplemento che pud essere utilizzato in tutte
le lavorazioni, taglio, sminuzzo, emulsioni. In dotazione: gruppo
coltello con lame taglienti in acciaio inox. Optional: gruppo coltello
con lame forate per mescolare o dritte per la tartare.

CUTTER MOD. 2013 LT3 - LT5 - LT8

Projetés et réalisés en conformité avec les normes européennes
pour la certification CE, ils sont dépuis plusieurs années d'une
grande aide dans les cuisines professionnelles. La cuve est di-
stancée du moteur pour ne pas chauffer les produits. Pratiques,
en effet, ils peuvent hacher, couper, homogénéiser une différen-
te quantité de produits en réduisant notablement les temps du
travail dans la cuisine. La structure est en aluminium anodisé,
la cuve en acier inoxydable et le couvercle en matiere plasti-
que transparente apte au contact avec les aliments. Sdres car
ils disposent d" un micro de sécurité et des commandes a basse
tension 24 Volt avec touche pour fonctionnement a impulsion
et de freinage dans les modéles de 5 et 8 litres. La vitesse du
couteau est de 1400 tr/min; les modéle 5lt et 8LT peuvent étre
équipés sur demande avec une option du variateur pour réduire
la vitesse qui peut étre utilisé dans tous les usinages, couper,
hacher, émulsions. La machine est douée de lames aiguisées en
acier inoxydable. Comme optionnel on peut avoir les lames forés
pour mélanger et les lames droites pour la tartare.

CARATTERISTICHE TECNICHE,

TECHNICAL FEATURES, MOD. 2013 LT3

MOJ.2013 LT3

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,

CUTTER MOD. 2013 LT3 - LT5 - LT8

Designed and manufactured in compliance with European regulations
for the CE certification, they are of great help in professional kitchens.
Bowl at a certain distance from the motor in order to avoid the heating
of the products. Practical, in fact they are able to: chop, cut, homo-
genize al lot of different quantities of products greatly reducing the
working time in the kitchen. The frame is made in anodized aluminum
and the bowl in stainless steel while the cover in transparent food
contact plastic material. Safe because they are equipped with safety
micro-switch and low voltage controls board, with “pulse” device and
engine motor-brake in versions 5 and 8 liters. The knife speed is 1400
r/min; the models 5 and 8lt can be equipped by request with a speed
regulator that can be used in all type of processing, cutting, chopping,
emulsions. The machine is equipped with a couple of standard shar-
pening blades, while as optional you may have the pierced blades for
kneading or straight blades for the tartar.

KYTTEP MOJ1. 2013 LT3 - LT5 - LT8

KyTTepbl pa3paboTaHbl 1 co30aHbl B COOTBETCTBIE C €BPOMENCKUMMI HOPMATH-
Bamu. B TeueHre MHOMMX IET OHW ABNAIOTCA HE3aMEHUMbIMIA MOMOLLIHMKaMW Ha
npodeccroHanbHoi KyxHe. bak KyTTepa pacronoxeH Ha PaccToAHNM OT MOTO-
Pa, YTO MO3BOSIAET He HarpeBaTbCa nepepabarbiBaeMoMy Matepuaty. KyTrepbl
MPaKTUYHbI 11 CMOCOBHbI BLIMOMHATL CNeyHoLLYto PaboTy: M3MeNbYaTh, pe3aTb,
rOMOreHM3MPOBaTb Pa3fINYHOE KONMUYECTBO NepepabaTbiBaemoro Matepuana,
3HaUNTEsIbHO SKOHOMA BpeMA. Kopryc KyTTepa BbIMOMHEH 13 aHOBMPOBAHHOTO
AMIOMHUEBOTO CMNaBa, 6ak 13 HEPXXABEIOLLEN CTanM, a KPblLUKa 13 Npo3pauy-
HOTO MaTepuana, NPUrOAHOTO ANA KOHTaKTa C NLLEBbIMU NPOoZyKTaMu. KyTTe-
Pbl 6€30MacHbl, MOTOMY UTO UMEIOT aBaPUIAHBIA MUKPOBBIKIOUATENb U 6NIOK
YMPaBeHst HU3KOTO HAMPSKEHNS, @ TakKe GYHKLMIO PabOTbI B <UMMYIbCHOMY
PEXIME 1 OCTaHOBKM MOTOPa B MOAENAX OT 5 10 8 nTpoB. CKOpOoCTb ABMKEHWA
Hoxa 1400 06/MH; Mogenu 5 1 8 IUTPOB [OMOAHUTENBHO MOTYT BbITb OCHaLLE-
Hbl KOPOOKOI CKOPOCTEA, KOTOPasA MOXET ObITb CMOb30BaHa AN1A BCEX TUMOB
00paboTKM NULLEBbIX MPOAYKTOB, PE3KM, N3MEbUYEHNS, roMoreHm3aLmu. [lo-
MONMHUTENbHO: Y3eN CMeLLEHIA C PEXYLLMMM HOXaMU U3 HepXaBetoLLei CTau.
KomnnekTyioLme 3a JOMONHUTENbHYIO ONAaTY: y3eN cMelleHs ¢ nepdopupo-
BaHHbIMIN HOXaMI AW MPAMBIMIA HOXaMI AN Kaprauyo.

MOD. 2013 LT5 MOD. 2013 LT8

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Potenza motore monofase 230V 50 Hz
Single-phase installed power 230 V 50 Hz

Puissance moteur monophasé 230V 50 Hz 370w
MouwHocTb ogHodazHoro Asuratens 230 B 50 My

Misure esterne / Outside dimensions

Dimensions extérieures / BHewuHne pa3mepbl 40x32x32cm
Peso netto / Net weight / Poids net / Bec 14 kg
Dimensioni vasca / Bowl dimensions

Dimensions de la cuve / Pasmepbi gexu el il il
Dimensione imballo / Package dimension 47x38x38cm

Dimensions emballage / Pasmepbl ynakosku

MOJ. 2013 LT5 MOJ. 2013 LT8
750 W 750 W
56 x 32 X 44 cm 56 x 32 X 44 cm
30kg 31kg
9 21x15,5cm ¢21x23cm
63 x53x51cm 63 x53x51cm

lama forata per montare e impastare e dritta per la tartare / pierced blade for whipping and kneading and straight blade for the tartar /

Optional / Optional / Optionnels /
Mo cneynanbHOMy 3aKasy

lame perforée pour fouetter et mélanger et lame droite pour la tartare /
nepdopupoBaHHoe Nie3Bue Ans B361BaHNA 1 3aMelnNBaHNA, NPAMOE Jie3B1e AN Kapnay
optional di variatore di velocita modello 5-8 It / speed variator model 5-8 [t /

variateur de vitesse modéle 5-8 lt / gononHuTenbHo KopobKa ckopocTeli AnA Mopenu 5-8 nuTpos



LT3 - LT8
CUTTER MOD. 2013

g LT3-LT5-LTE

Lama standard affilata

- per tritare
Standard sharp mincing
— blade
. ) Lame tranchante

standard pour hacher
Ocmpoe cmaHdapmHoe
Jnle3sue 0714
usmesnbyeHus

Lama forata per montare

s e impastare
Pierced blade for
= whipping and kneading

Lame percée pour
fouetter et mélanger
MepgopuposarHoe
ne3sue 0151 836UBAHUA
U 3amelusaHus

I Lama dritta per la tartare
Straight blade
= forthe tartar
[ Lame droite
i pour la tartare
& ' '&. [Mpamoe ne3zsue oA

—- kapnay

Passata di pomodoro Pane grattuggiato Prezzemolo, aglio, cipolla, Mozzarella per pizza Passato di verdure

Tomato purée Breadcrumbs peperoncino tritato Mozzarella for pizza Vegetables purée

Purée de tomates Chapelure Chopped parsley, garlic, ~ Mozzarella pour pizza Purée de lequmes

TomamHoe niope Cyxoli mépmeoili onion, chilly pepper Mouuapenna ons OsowHoe niope
xne6 Persil, oil, oignon, nuyuel

piment hachés
lempywia, 4ecHoK,
JIYK, U3MeJIbYeHHbIU
ocmpelt nepey

Maionese Cioccolato Frutta secca tritata Carne per ragu tritata Impasti teneri per dolci

Mayonnaise Chocolate Chopped dried fruit Minced meat Soft dough / paste for

Mayonnaise Chocolat Fruit séchés pilés Viande hachée pour cakes

MatioHes Uokonao N3menbyeHHbie ragit Pétes molles pour géateaux
cyxogppykmeol W3menbyeHHoe MACo HexHoe mecmo 0514

0/19 MACHO20 coyca €1a0Kol 8bINeyYKU



