TRGLIAUERDURE MOD. 200Y -

TAGLIAVERDURE
MOD. 2004 - 2013 - TOP

Indispensabili in ogni cucina, progettate per tagliare, affettare, cubettare,
fare listelli, grattugiare, sfilacciare, granigliare una grande varieta di
prodotti come: verdure, frutta, ortaggi, pane, formaggio, cioccolato,
frutta secca ed altro. Le macchine sono realizzate in fusione di alluminio
per uso alimentare e/o0 in acciaio inox, € sono equipaggiate di un
motore ad alta potenza e di coperchio con apertura veloce e facilmente
smontabile per una facile pulizia. Le versioni CE sono dotate di protezioni
che impediscono alle lame di girare quando la maniglia & alzata o quando
il coperchio é aperto. La versione “Top” interamente realizzata in acciaio
inox con bocca @ 195 garantisce un maggior carico della macchina e
quindi una piu elevata produzione oraria ad una piu alta velocita.

COUPLE-LEGUMES
MOD. 2004 - 2013 - TOP

Indispensable dans chaque cuisine, elles sont projetées pour couper en
tranches, émincer, faire des cubes, des listels, raper, effilocher et faire
des grés d’'une vaste gamme des produits comme: [égumes verts, fruits,
plantes potages, pain, fromage, chocolat, fruits secs et beaucoup d'autres
produits. Les machines sont réalisées en alliage d'aluminium pour usage
alimentaire et/ou en acier inox; et elles sont équipées avec un moteur a
haute puissance et d'un couvercle avec ouverture rapide, facile a démonter
pour un nettoyage facile. La version CE est douée de protections qui
empéchent aux lames de tourner quand la poignée est levée ou quand le
couvercle est ouvert. La version “Top” entiérement réalisée en acier inox
avec bouche g 195 garantit un plus grand chargement de la machine et
ensuite une production horaire plus élevée a une vitesse pluse haute.

CARATTERISTICHE TECNICHE,
TECHNICAL FEATURES,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

MOD. 2004 - MOJ1. 2004

VEGETABLE PREPARATION MACHINE
MOD. 2004 - 2013 - TOP

Indispensable in every kitchen, they are designed for cutting, slicing,
making cube and stick cutting, mincing shredding and grinding a big
selection of products such as: vegetables, fruit, bread, cheese, chocolate,
dry fruits and many other products. The machines are made in special
aluminium alloy for catering use and/or stainless steel, and they are
equipped with high power motor and a quick opening cover which is
easy to disassemble for an easy cleaning. The CE version is endowed
with protections that prevent the blades from turning when the handle is
lifted up or when the lid is open. The “Top” version is completely made of
s.steel, equipped with mouth diam. 195. That assures a grater load of the
machine and also an elevated hourly production at an higher speed.

OBOLEPE3KA
MO[1. 2004 - 2013 - TOP

Heobxoaumas Ha Kax ol KyxHe, pa3paboTaHa [1s 0Tpe3aHus, Hape3Ki IoM-
TUKaMI, KyBuKamm, Nanoukamy,, CONOMKOIA, LUIMHKOBKM 11 TEPKM CaMbIX pas-
NINYHbBIX MPOJYKTOB, TAKMX Kak OBOLLM, GPYKTbI, OropofHble KyNbTypbl, Xneb,
Cblp, LWoKonag, CyxodpyKTbl 1 T.N. MaLLnHbI N3roTOBAEHbI U3 alOMUHUEBOTO
CMnaBa 1 HepXaBeloLwei CTann ANA NNLLEBbIX MPOAYKTOB, OCHALLEHbI [BY-
raTenAMM BbICOKON MOLLHOCTU W KPbILLKOW C BbICTPbIM OTKPLITUEM, NErKo
CHMMaeMble 1A YNIPOLLIEHNA X YnCTKIA. Bepcum EC ocHalLeHbl 3aluuTHbIMM
YCTPOACTBaMY, MPENOTBPALLAIOLLIMMA NE3BMAM BPALLATLCA, KOFZA Pydka
HaxoAWUTCA B MOAHATOM MONIOKEHNN U KOFHa KpblluKa OTKpbiTa. Mogenb
MOMHOCTbIO BbINOMHEHA 113 HEPXKABEHOLLEN CTan, AMaMETP roproBIHbI @ 195
MO3BONIAET COBEPLLATL MAKCUMaIbHYI0 3arpy3Ky MalUHbI 1 fOCTUraTb bonee
BbICOKOI YaCOBO NPOW3BOAUTENBHOCTY NPV MaKCUMAaNbHOM CKOPOCTU.

MOD. 2013 - MO/.2013 | MOD. TOP - MOJ1. TOP

e e SO ass 230/ 1/sonzkwos  Z30/1/SMKNOSE 400,350 Hzkwo,60
::::cz:igzgll,'r::;are//l.l :E:;lza:?;l:lmlw{enbuoab AR 100-300kg/h 100-300kg/h 100-450kg / h
Peso netto / Net weight / Poids net / Ynctbin Bec 20 kg 18 kg 18,5 kg 21kg
:?:sl?:ﬁ; g?isuge;g:t/ 22kg 20kg 21kg 23 kg
miﬂﬂﬁﬁlﬂ'a"ifnlﬁﬁ."s/ 24x51x 48 cm 24X 57 x 47 cm 24 x57 x47 cm 26,5x 58 x 52 cm
Dimensione imballo / Package dimension 32X 60 X 55 cm o SR 3260 x 55 cm e

Dimensions emballage / Pa3smepb! ynakosku

Dischi per taglio a fette / slicing discs / disquer pour couper en tranches / iucku gna Hapesku nommkam: serie E - series E - série E - cepua E

Dischi per taglio a bastoncino e a fiammifero / Match sticks and match matches cutting discs / Disques pour couper en petit
batons ou a allumette / [nckn Ana Hapesku nanoukamu v conomioii: serie He B - series H and B - série H et B- cepua Hu B

Optional

Optional

Optionnels

Mo cneymanbHoMy 3aKasy

Dischi per sfilacciare e grattugiare / shredding-grating discs / disques pour effilocher et raper / fincku ans Hapeskn
DNA LWMHKOBKM U TepKu: serie Ze V - series Zand V - série Z etV - cepua Zu V

Dischi per cubettare / cube cutting discs / disques pour faire des cubes / lcku anA Hapeskin ky6ukamu: serie D - series D - série Ds - cepua D

Dischi per affettare e granigliare frutta secca e cioccolato / discs for slicing and grinding dry fruit and chocolate / disques pour couper
et faire des grés des fruits secs et du chocolat / [Inckin ans HapesKu oMTMKaMK 1 TepKI CyXodpyKTOB 1 LioKonaaa: TMC / GMC

Contenitore portadischi / Disc holding rack / contenant des disques / Peletka-KoHTeiiHep Ans AncKos
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DISCHI THGLIRUERDURE MOD. 2004

DISCHI PER TAGLIO A FETTE / SLICING DISCS / DIQUES POUR COUPER EN TRANCHE / JACKW [iNA HAPE3K NOMTUKAMK
E1 - E2:

Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi. /

Crisps, turnips, cabbage, carrots, onions and mushrooms. /

Frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, champignons. /
Kaprodenb ansa uuncos, pena, Kanycra, OrypLibl, MOPKOBb, NYK, FpnGbl.

E4 - E6:

Barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle. /

Beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions. /

Betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons. /
CBeKna, BapeHblil KapTodesib, KanycTa, pena, NyK.

E8 - E10 - E14:

Patate e carote lesse, melanzane, barbabietole. /

Boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot. /
Pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves. /
BapeHble KapTodesnb 1 MOPKOBb, HakaxaHbl, CBEKa.

DISCHI PER TAGLIO A FIRMMIFERD / DISCS TO OBTAIN MATCH MATCHES / DISQUE POUR COUPER A ALLUMETTE /
WUCKI [NA PE3KI TOHKOW CONOMKOW

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10:

Sedano, zucchine, barbabietola, radici, carote, patate, rape. /

Celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, potatoes and turnips. /

Célery, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes de terre, céleris-raves. /
Cenbpepen, kabaukm, CBEKNA, KOPEHbA, MOPKOBb, KapTodenb, pena.

DISCHI PER SFILACCIARE / SHREDDING DISCS / DISQUES POUR EFFILOCHER / QWCKI ANA NEPETUPAHIAS: AUCKI Z INA NEPETAPAHIA
22: Z3:

Carote, sedano, patate, mele, rape. / Carote, sedano, patate, mele, rape. /
Carrots, celery, potatoes, apples and turnips. / Carrots, celery, potatoes, apples and
Carrots, céleri, pommes de terre, pommes, turnips. /

céleris-raves. / Carrots, céleri, pommes de terre,
MopkoBb, cenbgepeit, kaptodess, Anokm, pena. pommes, céleris-raves. /

MopkoBb, cenbaepei, Kaptodenb,
A6n0KM, pena.

Z4:

Barbabietole, cavolo rosso, radici,
formaggio tipo groviera, cioccolato. /
Beetroots, red cabbage, radishes, gruyere-
type cheese and chocolate. /

Betteraves, chou rouge, radis, fromage de
type gruyére, chocolat. /

Pena, KpacHas kanycta, KOpeHbs, Cbip (TUno
rpIoiepCKui), Wokonag,

Z7:

Mozzarella. /
Mozzarella. /
Mozzarella. /
Mouuapenna.

V:

Parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole. /

Parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts. /

Parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes. /

Cbip NapmesaH, Cyxoii xned, MUHAANbHbIE OPEXM, TPELIKIE OPEXM, LUIOKOMAH, NECHBIE OPEXU.




- 2013 - TOP

D8X8 - D10X10 - D12X12 - D16X16 - D20X20

Da usare in coppia con 1 disco serie “E” —

To be used with disc type “E” ' .

A utilisier avec 1 disque de type “E” - .

[InAa npumeHeHuA B mape ¢ Anckom cepum “E” ) .m

Per cubettare / To obtain cubes " ‘f-.f

Pour faire des cubes / [inq Hape3ku Ky6uKamu T
8mm 10mm 12mm 16mm  20mm ] D+E

B6 - B8 - B10

Da usare in coppia con 1 disco serie “E”
To be used with disc type “E”

A utilisier avec 1 disque de type “E”

[InA npumeHeHuA B mape ¢ Anckom cepum “E”

Per taglio a bastoncino / To obtain match sticks /
Pour coupe en petit batons / [lns Hape3ku nanoukamn

6 mm 8 mm 10 mm

B+E

GMC + 2PMTC:

Dischi GMC per granigliare la frutta secca o cioccolato

da usare in coppia con il disco 2PMTC /

GMC discs to grate dry fruit and chocolate to be used

in couple with disc 2PMTC /

Disque GMC pour gratiner fruits seches et chocolat

a utiliser avec disque 2PMTC /

Juckn GMC ncnonb3ytoTca Ans n3menbyeHus cyxodppyKTos um
wokonaga. Npumenaiotca B nape ¢ guckom 2PMTC

TMC + 2PMTC:

Disco TMC per affettare frutta secca o cioccolato

da usare in coppia con il disco 2PMTC /

TMC discs to slice dry fruit and chocolate to be used
in couple with disc 2PMTC /

Disque TMC pour couper fuits seches et chocolat

a utiliser avec disque 2PMTC /

Iuck TMC ucnonb3yetca ana peskn CyxodppyKToB unu
wokonaga. Npumersaetca B nape ¢ guckom 2PMTC

BG6 - BG8 - BG10

Da usarsi esclusivamente con il Mod. TOP (Da usare in coppia con 1 disco serie “E”)
To be used unly with Mod. TOP (To be used with disc type “E")

A utilizer seulement avec Mod. TOP (A utilisier avec 1 disque de type “E")
Vicnonb3ytoTcs Tonbko Ana mogenelt TOP (fns npumererus B nape ¢ auckom cepun “E)

Per taglio a bastoncino / To obtain match sticks /
Pour coupe en petit batons / [lna Hape3ku nanoukamm

6mm 8mm 10mm BG + E
DG8X8 - DG10X10 - DG12X12 - DG16X16 - DG20X20
Da usarsi esclusivamente con il Mod. TOP (Da usare in coppia con 1 disco serie “E”) ! —
To be used unly with Mod. TOP (To be used with disc type “E") L
A utilizer seulement avec Mod. TOP (A utilisier avec 1 disque de type “E”) - _1 ( @__#_
Vicnonb3ytoTcs Tonbko Ana mogeneit TOP (fns npumererus B nape ¢ uckom cepun “E") 0 W =mmm= 1 » /
Per cubettare / To obtain cubes == y 4
Pour faire des cubes / [lna Hape3ku ky6ukamu amzx "

8mm 10mm 12mm 16mm 20 mm DG + E



